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Pohjoinen ilmasto ja omenalajikkeet innovaation lahteena: maatalouden
tuottavuus ja kestavyys pohjoisessa omenantuotannossa jaasiideria,
makeaa jalkiruokaviinia, varten Uumajassa, Ruotsissa

Halu asua Pohjois-Ruotsissa, kunnianhimoinen asenne korkealaatuisten tuotteiden tuottamiseen ja
uteliaisuus viineja kohtaan ovat olleet johtavia syita maaseudun innovaatioryhman "Kaupallinen
tuottava omenankasvatus pohjoisessa ilmastossa — innovaatio uuteen ilmastokestavaan maatalouteen
Pohjois-Euroopassa (Commercial productive apple growing in a northern climate - innovation for new
climate resilient agriculture in Northern Europe)" perustamiseen Uumajaan, Pohjois-Ruotsiin.

Kirjoittaja: Tanja Kahkonen, European Forest Institute (EFI)

Kuva 1 - Brannland Isciderin siideritehdas revontulien valossa.
Kuva: Johan Gunséus Brannland Isciderille (creative commons).

Euroopan pohjoisilla maaseutualueilla on
haasteita saada elantonsa perinteisesta
maataloudesta, kaupallisesti viljeltyjen lajien
rajallisesta maarasta ja yleisesti ankarista
ilmasto-olosuhteista.

Maaseudun innovaatioryhman "Kaupallinen
tuottava omenankasvatus pohjoisessa
ilmastossa — innovaatio uuteen
ilmastokestavaan maatalouteen Pohjois-
Euroopassa" Uumajassa, Vasterbottenin alueella
Ruotsissa, tarina alkoi jo kauan ennen sen
perustamista yhden miehen, joka halusi asua
Pohjois-Ruotsissa, visiosta. Yrittaja Andreas
Sundgren halusi asua alueella ja perusti
Brannland Isciderin Uumajan lahelle Vannasbyn
kylaan vuonna 2010 ja alkoi valmistaa jaasiideria
kellarissa Uumajan Brannlandissa vuonna 2011.
Brannland Isciderin alusta lahtien tavoitteena on
ollut tuottaa juoma, joka tunnetaan kaikkialla
maailmassa, visiona luoda maailman paras
makea viini. Yrityksen kaksi ensimmaista vuotta
olivat taynna kokeilujen kautta oppimista.

Euroopan pohjoisilla maaseutualueilla on
haasteita saada elantonsa perinteisesta
maataloudesta, kaupallisesti viljeltyjen lajien
rajallisesta maarasta ja yleisesti ankarista
ilmasto-olosuhteista. Maaseudun
innovaatioryhman "Kaupallinen tuottava
omenankasvatus pohjoisessa ilmastossa —
innovaatio uuteen ilmastokestavaan
maatalouteen Pohjois-Euroopassa" Uumajassa,
Vasterbottenin alueella Ruotsissa, tarina alkoi
jo kauan ennen sen perustamista yhden miehen,
joka halusi asua Pohjois-Ruotsissa, visiosta.
Yrittaja Andreas Sundgren halusi asua alueella ja
perusti Brannland Isciderin Uumajan lahelle
vannasbyn kylaan vuonna 2010 ja alkoi
valmistaa jaasiideria kellarissa Uumajan
Brannlandissa vuonna 2011. Brannland Isciderin
alusta lahtien tavoitteena on ollut tuottaa
juoma, joka tunnetaan kaikkialla maailmassa,
visiona luoda maailman paras makea viini.
Yrityksen kaksi ensimmaista vuotta olivat
taynna kokeilujen kautta oppimista. Siina missa
ensimmainen tavoite oli tuottaa siideria, joka on
yksinkertaisempi tuote kuin jaasiideri, kahden
ensimmaisen vuoden aikana tehdyissa kokeissa
tehtyjen uusien loytojen avulla kavi selvaksi,
etta pohjoisruotsalaiset omenat soveltuivat
parhaiten jaasiiderin tuotantoon. Havainto
kahdesta paikallisesta voimavarasta - seka
kylman saan etta ruotsalaisten korkean
happamuuden jalkiruokaomenoiden
saatavuudesta, jotka soveltuvat luonnollisesti
makean siiderin tuotantoon - tasoitti tieta
menestyksekkaan jaasiiderin tuotannon
aloittamiselle alueella.



Yhdistamalla nama kaksi paikallista vahvuutta
Brannland Isciderista tuli viininvalmistaja
siiderinvalmistajan sijaan. Brannland Isciderin
kansainvaliset verkostot, joihin kuuluu
viininvalmistuksen asiantuntijoita, jaasiiderin
tuotannon asiantuntijoita ja omenanviljelyn
asiantuntijoita, ovat tasoittaneet tieta
ainutlaatuisen omenoista valmistetun viinin
luomiselle. Nyt Pohjois-Ruotsin omenoista
valmistettu jaasiideri, makea jalkiruokaviini, on
maailman parhaiden joukossa ja se on myos
ensimmainen ruotsalainen viini, jota tarjoiltiin
Nobel-juhlassa vuonna 2022. Maaseudun
innovaatioryhmassa on nostettu tulevaisuuden
visiota siten, etta siihen osallistuu laajempi
sidosryhmajoukko, erityisesti viljelijoita,
aluehallinto, yliopistomaailma ja yritykset — seka
Ruotsissa etta kansainvalisella tasolla.
Maaseudun innovaatioryhmien tavoitteena on
ratkaista maataloudessa ja alkutuotannossa
havaittuja ongelmia. Ne pyrkivat myos jakamaan
keksittyja innovaatioita yleiseen kayttoon muille
sidosryhmille. Ryhmissa on vahintaan kaksi
kumppania: maa- ja metsatalous,
maataloustuotteiden jalostus ja naihin liittyvat
muut biotalousyritykset seka ongelman
ratkaisemisen kannalta merkitykselliset
asiantuntijat/organisaatiot, kuten tutkijat,
neuvojat, muut yritykset, yhdistykset.
Maaseudun innovaatioryhmien rahoitusta
haetaan kunkin Euroopan unionin maan
toimivaltaisilta kansallisilta viranomaisilta.

Ilmastokestavan maatalouden uuden
haaran perustaminen

Koeomenatarhoja perustettiin ennen
maaseudun innovaatioryhman perustamista.
Ennen maaseudun innovaatioryhman
perustamista Brannland Iscider oli perustanut
koeomenantuotantoalueita Uumajan lahelle
Pohjois-Ruotsiin. Ensimmainen kokeellinen
omenatarha, jossa on 250 puuta, perustettiin
sata kilometria Uumajasta pohjoiseen vuonna
2014. Toinen kokeellinen hedelmatarha
istutettiin vuonna 2016 ja se koostui 1200
omenapuusta, jotka sijaitsevat Robacksdalenissa
lahella Uumajaa.
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Kokeellisissa hedelmatarhoissa kaytettiin
kaikkia saatavilla olevia kylmankestavia
omenalajikkeita.

Vuonna 2019 maaseudun innovaatioryhma
"Kaupallinen tuottava omenankasvatus
pohjoisessa ilmastossa — innovaatio uuteen
ilmastokestavaan maatalouteen Pohjois-
Euroopassa (Commercial productive apple
growing in a northern climate - innovation for
new climate resilient agriculture in Northern
Europe)" sai rahoitusta hankkeen
toteuttamiseen vuosina 2020-2023. Covid-19: n
aiheuttamien omenapuiden hankkimiseen
liittyvien viivastyksien vuoksi hankkeen kestoa
jatketaan ja se kestaa elokuuhun 2024 asti.
Hankkeen 10,7 miljoonan Ruotsin kruunun
kokonaisbudjetista 85 prosenttia rahoitettiin
EIP-Agri-rahoituksella. Loput rahoituksesta tuli
Brannlad Isciderilta ja omenoiden kasvatuksen
partnereilta hankkeessa. Toimintaryhman
kaynnistyttya vuonna 2020 useiden viljelijoiden
omistamille kiinteistoille on istutettu yhteensa
yli 12000 omenapuuta 10 hehtaarille tavoitteena
kaupallinen kannattavuus yhteistyossa
paikallisten viljelijoiden, seka nykyisten
viljelijoiden etta viljelijoiksi haluavien kanssa.
Ruotsin pohjoisimpia alueita — Jamtlantia,
Norrbottenia, Vasterbottenia ja
Vasternorrlandia - on kaytetty naihin
omenanistutusalueisiin. Etela-Ruotsin Skaneen
on istutettu omenanviljelyn vertailualue, jossa
kaytetaan pohjoisia omenalajikkeita. Naiden
omenanviljelyalueiden perustamisessa on
kaytetty yhteensa noin 80 eri omenalajiketta.
Maaseudun innovaatioryhman tavoitteiden
saavuttamiseksi ryhmassa oli mukana eri
organisaatioita - yrityksia, aluehallinto,
viljelijoiden yhdistys ja yksittaisia
asiantuntijoita. Maaseudun innovaatioryhmaan
kuuluvat ruotsalaiset yritykset ovat jaasiiderin
tuottaja Brannland Iscider, teknologian
kehitysyhtio Boreal Orchards seka hedelmien ja
vihannesten tukkukauppias ja yksi Ruotsin
suurimmista omenanviljelijoista Elsanta.
Ryhmassa on mukana myos yksi kansainvalinen
yritys, eurooppalainen pohjoisten
omenalajikkeiden asiantuntija Blomqvist
Plantskola Oy Lepplaxista, Suomesta.



Yritysten lisaksi ryhmassa on mukana
Norrbottenin aluehallinto, kansallinen
viljelijayhdistys LRF Vasterbotten ja yksi
yksittainen puutarhuri, jolla on pitka kokemus
pohjoisen omenoista. Kutakin osallistuvaa
organisaatiota edustaa ryhmassa yksi henkilo.
Kaikki mukana olevat henkilot tuovat ryhmaan
monipuolista agronomista,
puutarhanhoidollista, kaupallista, teknologista,
tutkimuksen ja viljelyn osaamista. Maaseudun
innovaatioryhman tuloksena viljelijat ovat
saaneet mahdollisuuden monipuolistaa
tuotantoaan alueella taloudellisesti ja
ympariston kannalta tarkasteltuna. Kaiken
kaikkiaan hanke edistaa ilmastokestavaa
ruokaturvaa, uusien elintarvikkeiden
kehittamista kuluttajille seka viljelijoiden,
alueiden ja paikallisyhteisojen taloudellista ja
ymparistoon liittyvaa kestavyytta.

Skannaa QR-koodi tai katso video
klikkaamalla linkkia maaseudun
innovaatioryhman tarinasta:
Bréinnland Isciderin 2023. This is

Paikalliset pohjoiset vahvuudet
hyodyttavat maanviljelyn kaytantoja

Omenanviljely ei sinansa ole kannattavaa
Ruotsissa. Brannland Iscideriin ja hankkeeseen
kytkoksissa olevan omenanviljelijat voivat peria
hedelmistaan paljon korkeamman hinnan
myymalla omenat Brannland Isciderille ja muille
mahdollisille arvoa lisaaville toiminnoille
tavoitteena tuottaa premium-tuotetta kuten
omenoista valmistettua jaasiideria. Osuvan
vertailun voi tehda vakiintuneiden viinialueiden
parhaisiin viininviljelijoihin, jotka myyvat
rypaleensa saman alueen huippuviinitiloille.

Omenanviljelyn kannattavuutta tavoitellaan
myos esimerkiksi viljelypanosten
virtaviivaistamisen kautta hyodyntamalla
viljelyssa paikallisia vahvuuksia, kuten olemassa
olevaa paikallista tietamysta omenanviljelysta
pohjoisessa ilmastossa, suotuisia
pienilmastotaskuja ja kylmia ankaria talvia.
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Koska omenanviljelyolosuhteet Pohjois-
Ruotsissa ovat erilaiset kuin Etela-Ruotsissa,
myos viljelyratkaisuja on mukautettava
paikallisesti. Koska kaupallisen tason
omenanviljely on uutta pohjoisessa ilmastossa,
omenanviljelyn mukauttaminen pohjoisiin
olosuhteisiin on sisaltanyt omenatarhojen
hoitokaytantojen kokeilua ja oppimista
omenoiden kaytannon kasvattamisen kautta.
Samalla kun on kokeiltu perinteisten
viljelymenetelmien yhdistamista nykyisiin
menetelmiin, on kaytetty laajaa valikoimaa
omenalajikkeita, optimoitu maankayttoa,
erilaisia istutusjarjestelyja, erilaisia
hoitovaihtoehtoja, vahennetty kuljetuksia ja
vahennetty vedenkayttoa. Kokeilujen avulla on
saatu selville taimien optimaalinen
istutussyvyys ja ika. On huomattu, etta omenan
taimien on oltava kaksivuotiaita selviytyakseen
hyvin ensimmaisina kasvukausina ja ne
tuottavat omenoita myos aikaisemmin kuin
pienemmat taimet. Yksi kokeellisista
kaytannoista on kuivaviljely, eli ilman kastelua,
ulkoisia ravinnepanoksia tai torjunta-aineita
testataan omenatarhojen hoitoa suotuisissa
pienlmastotaskuissa. Hanke innostaa viljelijoita
menemaan tavallisen liiketoiminnan ja alueen
perinteisen maatalouden kaytantojen yli.
Jokainen viljelija loytaa myos oman tapansa
hoitaa omenatarhaansa - koko ideana on oppia
uutta tulevaisuutta varten ja tehda havaintoja,
jotta asioita voi tehda paremmin jaasiiderin
tuotantoon soveltuvien korkean
sokeripitoisuuden omenoiden kasvattamisessa
Pohjois-Euroopassa.

Koska sokerilla on ratkaiseva merkitys
omenasta valmistettavan siiderin tuotannossa,
tavoitteena on tuottaa runsaasti sokeria
sisaltavia omenoita sen sijaan, etta
keskityttaisiin vain tonnimaariin. Korkean
sokeripitoisuuden lisaksi pyritaan tuottamaan
maukkaita omenoita sen sijaan, etta
tuotettaisiin omenoita, joiden vari, koko ja
muoto ovat samanlaisia. Etelalaiset
omenalajikkeet, joiden kanssa Brannland Iscider
tyoskentelee, ovat Ingrid Marie, Aroma, Cox
Orange ja Mutsu.


https://www.youtube.com/watch?v=ysQHCMmyg1w
https://www.youtube.com/watch?v=ysQHCMmyg1w

Pohjoisiset lajikkeet ovat paljon
monipuolisempia ja viela monipuolisempia
tulevaisuudessa, kun kaikkien valittujen
kylmankestavien lajikkeiden istutetut
omenapuut alkavat tuottaa enemman hedelmia.

Kuva 2 - Omenoita. Kuva: Johan Gunséus Brannland Isciderille.

Paikalliset pohjoiset vahvuudet
hyodyttavat maanviljelyn kaytantoja

Kryokonsentraatio

Kylma ilmasto on avain jaasiiderin tuotantoon.
Jaasiiderin kryokonsentraatio tehdaan
kayttamalla alueen luonnollista kylmaa
vuodenaikaa. Kun omenat on poimittu syksylla,
niita pidetaan kylmavarastossa saan
kylmenemiseen asti, tyypillisesti marraskuun
loppuun asti. Omenat puristetaan ja mehu
jaadytetaan viinitilan ulkopuolella olevissa
sailioissa. Sen lisaksi, etta luonnollinen kylma on
avain jaasiiderin valmistukseen, se helpottaa
myos omenoiden perusteellisempaa ja
kestavampaa kayttoa raaka-aineena. Kun
omenamehu jaatyy, vesi jaatyy ensin ja jaljella
olevasta nesteesta tulee suhteellisesti
makeampaa luonnollisesti tiivistettya
omenamehua. Tassa
kryokonsentraatioprosessissa sokeri toimii
jaatymisenestoaineena. Koska tiivistetty
omenamehu on vetta raskaampaa, se putoaa
sailion pohjalle. Kun yrittajat pitavat pitoisuutta
riittavana, he tuovat sailion sisalle sulamaan
hieman ennen mehun valuttamista toiseen

sailioon sailion pohjassa olevan venttiilin kautta.

Valuttamisen jalkeen uusi sailio, joka on taynna
kylmalla tiivistettya omenamehua, viedaan ulos
jaatymaan ja tiivistymaan uudelleen.
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Tama prosessi tehdaan niin monta kertaa kuin
tarvitaan, mika voi vaihdella vuosittain.
Brannland Isciderin vuotuinen
raakaomenamehukapasiteetti on noin 120000
litraa.

Kayminen

Brannland Isciderin aloitusjaasiiderin
sokeripitoisuus on 35-40° brix.
Kryokonsentroinnin jalkeen tiivistetty
omenamehu asetetaan kaymissailiothin yhdessa
hiivan kanssa. Jaasiiderit eivat ole
muotoutuneet ennen kuin niiden luonne eri
lajikkeiden ja eri sokeripitoisuuksien edustajina
nahdaan. Jokaisen jaasiiderisailion annetaan
kayda itsestaan yrittajien
viininviljelijakokemuksen maarittelemien
ohjeiden mukaisesti. Kun kaymisen katsotaan
olevan parhaimmillaan, kaymissailion pohjalle
kertynyt sakka pumpataan pois.

Suodatus, sekoitus ja pullotus

Sakan poistamisen jalkeen viini suodatetaan.
Osa suodatetusta viinista jatetaan
terassailioihin pullotettavaksi tulevien
kuukausien aikana, ja osa syvimmista ja
tummimmista viineista kypsytetaan
tammitynnyreissa. Sekoitusprosessi tapahtuu
haistelemalla, maistamalla ja keskustelemalla
viinien ominaisuuksista. Viimeisena vaiheena
viini pullotetaan kasityota pullotusprosessissa
tarvitsevilla koneilla. Kukin 0,5 litraa
Brannlandin jaasiideria valmistetaan neljasta
kilosta omenoita. Brannland Isciderilla on kolme
paapullotusta jaasiideria, joista jokaisella on
ainutlaatuiset ominaisuudet ja jotka on
suunnattu eri kuluttajille.

Talla hetkella Brannland Iscider ostaa 140 tonnia
omenoita Skanen omenanviljelijoilta, ja
pohjoisia omenalajikkeita on istutettu myos
Skanen Osterleniin yhteistyossa alueen
paikallisen kumppanin kanssa. Etelaisista
omenoista valmistettujen viinien luonne eroaa
pohjoisista omenalajikkeista valmistettujen
viinien luonteesta, mutta molemmilla on
ainutlaatuisia ominaisuuksia, jotka voivat
taydentaa toisiaan.



Vaikka vain pienia maaria jaasiideria on tuotettu
omenoista yrityksen omilta pohjoisilta
omenaviljelmilta, taman pohjoisen jaasiiderin
luonteen on todettu olevan pohjimmiltaan
ainutlaatuinen verrattuna etelaisista
omenalajikkeista tuotettuihin.

Skannaa QR-koodi katsoaksesi
video jaasiiderin
tuotantoprosessista tai napsauta
linkkia: Brannland Iscider. 2023. The
Ice Cider Year — Wine making.in the
far North (englanniksi)

Edellakavija eurooppalaisissa
jaasiideristandardeissa

Omenoista valmistetun jaasiiderin innovaatio,
cidre de glace, juontaa juurensa 1900-luvun
lopun Kanadaan ja jaasiiderin laadun luokitus
luotiin vuonna 2005 Kanadan Quebecissa. Vaikka
jaasiiderin valmistus aloitettiin Kanadassa,
varsinainen jaaviinin valmistus aloitettiin
Saksassa 1700-luvun lopulla ja 1800-luvun alussa.
1970-luvulla jaaviinin valmistusmenetelma
vietiin Pohjois-Amerikkaan ja erityisesti
Kanadaan lampimien kesien ja kylmien talvien
ilmasto-olosuhteiden vuoksi. Vuonna 1978
Kanadassa valmistettiin ensimmainen rypaleista
valmistettu jaaviini. 1990-luvun alussa otettiin
ensimmaiset kehitysaskeleet kohti jaasiiderin
tuotantoa, kun ensimmaiset havainnot
osoittivat, etta jaaviinia voidaan valmistaa
onnistuneesti omenoilla.

Vuonna 1999 ensimmainen pullo jaasiideria
myytiin Kanadassa jaasiiderin virallisella
nimityksella. Jaasiiderin tuotannon kehitys on
ollut siita lahtien nopeaa useiden tuottajien
erikoistuessa jaasiideriin Kanadassa ja
Yhdysvalloissa. Talla hetkella Euroopassa on
useita jaasiiderin tuottajia mutta vahemman
kuin viisi, jotka noudattavat kanadalaista
jaasiiderin laadun luokitusta.

3% FOREST4EU

Taulukko 1. Brannland Isciderin jaasiiderin laatuluokitus

Jaasiideri on makea viini, joka on valmistettu
kaymisprosessissa omenamehusta ja jonka sokeripitoisuus
on vahintaan 30 ° brix ennen kaymista. Sokerin konsentrointi
on tehtava kayttamalla luonnossa esiintyvaa kylmaa.

Lopputuotteen alkoholipitoisuuden on oltava 7-13
tilavuusprosenttia ja jaannossokerin vahintaan 130 g/l.

Lisaksi jaasiiderin raakamehun on oltava "100-prosenttinen
tilvistamaton luonnollinen omenamehu Ruotsissa
kasvatetuista omenoista" ilman lisattyja sailonta-, maku- tai
variaineita, alkoholia tai sokeria.

Mukailtu lahteesta: Brannland Iscider. 2018b. What is ice
cider? -And the start of a standard for ice cider in Europe.
Saatavissa:
https://www.brannlandcider.se/en/blog/2018/04/20/what-is-
ice-cider-and-the-start-of-a-standard-for-ice-cider-in-europe/
[Viitattu 24.5.2024].

Jaasiiderin tuotannon edellakavijana
Euroopassa Brannland Iscider on ollut aktiivinen
jaasiideristandardin kehittamisessa Eurooppaan
yrityksen alkuvuosista lahtien. Vuodesta 2013
lahtien Brannland Isciderilla on ollut oma
laatumaaritelmansa jaasiiderille, joka noudattaa
paaosin kanadalaista jaasiideristandardia.
Koska jaasiiderille ei ollut yhteista
eurooppalaista standardia ja he olivat ainoa
jaasiiderin tuottaja Euroopassa vuonna 2013,
Brannland Iscider teki oman jaasiiderin
maaritelman sen perusteella, mita he pitivat
oikeana jaasiiderin tuotantomenetelmana.
Maaritelma seuraa muutamia poikkeuksia
lukuunottamatta, kuten alhaisempi
jaannossokerin tarve g/l, jaasiiderin
maaritelmaa, jonka ovat kehittaneet jaasiiderin
tuottajat ja siihen liittyvat viranomaiset
Kanadan Quebecissa, joka on maailman
alkuperainen jaasiiderin kehitysalue. Vaikka
maaritelma helpotti jaasiiderin laadun
tiedottamista kuluttajille, se ilmaisi myos
nakemyksen yhteisen eurooppalaisen
jaasiiderin tuotantostandardin kehittamisesta.
Brannland Isciderin kayttama maaritelma ei
kuitenkaan ole viela virallinen, vaan se antaa
kuluttajille ja muille jaasiiderin tuottajille
signaalin saannoista, joita Brannland Iscider
noudattaa tuotannossaan ja mita he pitavat
perustana yhteiselle eurooppalaiselle
jaasiideristandardille.


https://www.youtube.com/watch?v=9eVSl8WaJnQ&list=PLKYHUjcSLk98tejIe2-7YiFHOVgfm6yg2&index=1
https://www.youtube.com/watch?v=9eVSl8WaJnQ&list=PLKYHUjcSLk98tejIe2-7YiFHOVgfm6yg2&index=1
https://www.youtube.com/watch?v=9eVSl8WaJnQ&list=PLKYHUjcSLk98tejIe2-7YiFHOVgfm6yg2&index=1

Jaasiiderin maaritelmassa luonollinen kylma on
yhteinen nimittaja jaasiiderin tuotannolle.
Jaasiiderin tuotannon kansainvalisessa
luokituksessa esitetaan kaksi menetelmaa
sokerin tiivistamiseksi omenamehuun:
kryouutto ja kryokonsentraatio. Brannland
Isciderissa omenamehun kryokonsentraatio
jaasiideria varten tehdaan omenamehun
jaatamisen ja valutuksen toistojen kautta.
Kryouutossa omenoiden annetaan pysya puissa,
kunnes niissa oleva mehu on tarpeeksi
tilvistynytta jaasiiderin tuotantoon. Brannland
Iscider ei viela tee kryouuttoa.

Kuva 3 - Kukkivia omenoita. Kuva: Johan Gunséus Brannland
Isciderille.

Mita tulevaisuus tuo tullessaan?

Brannland Iscider on kasvattanut
tuotantokapasiteettiaan tasaisesti vuosien
varrella. Jaasiiderin lisaksi Brannland Iscider on
valmistanut omenaglogia vuodesta 2017 lahtien.
Yrityksen tuotanto on kasvanut vuosien 8000
pullosta vuonna 2012-2013, 100000 pulloon
vuonna 2023-2024, josta suurin osa menee
vientiin, tarkeimpina vientimarkkinoina Ranska,
Yhdistynyt kuningaskunta, Espanja ja Sveitsi.
Jaasiiderin tuotannon lisaksi Brannland Iscider
on myos tehnyt yhteistyota ruotsalaisen
maailmanlaajuisesti tunnustetun
lasisuunnittelijan kanssa suunnitellakseen
jaasiiderilasin erityisesti heidan tuotteelleen,
mika on yksi askel matkalla
jaasiiderikokemuksen laajentamista
kokonaisuudeksi.

3% FOREST4EU

Mita tulee omenoiden hankintaan
tulevaisuudessa, Brannland Iscider jatkaa
yhteistyota omenanviljelijoiden kanssa seka
Etela- etta Pohjois-Ruotsissa. Samalla yhtio
suunnittelee omistavansa suuremman osan
omenanviljelyalueistaan. Jaasiiderin luonteen ja
laadun osalta tavoitteena on tulevaisuudessa
siirtya viininvalmistajan mausta, vin d'effort,
houkuttelevan kuluttajaystavallisen viinin
tuottamiseen, vin d'terroir, paikan tunteeseen,
joka ilmentaa eri omenantuotantoalueiden
omenoista valmistetun jaasiiderin ainutlaatuista
makua, joka ilmentaa erityisisia paikallisia
kasvuolosuhteita, kuten ilmastoa, maaperaa ja
topografiaa. Ainutlaatuiset paikalliset
ominaispiirteet toteutuvat tulevaisuudessa
entista paikkakohtaisemmalla pullotuksella.
Tavoitteena on myos kerata villihiivaa alueella
kasvatetuista omenista omenoiden
kaymisprosessia varten. Myos vahvempaa
yhteytta luontaisiin elinymparistoihin on
suunniteltu, mika on mielenkiintoinen kehitys
myos pohjoisen puustoisen maatalouden
nakokulmasta tarkasteltuna. Muuttuvassa
ilmastossa omenalajikkeiden valinta sopimaan
myos tuleviin ilmasto-olosuhteisiin on tarkea
jatkuva tehtava valittaessa omenalajikkeita
tulevaisuutta varten.

Vaikkakin Brannland Iscider ja sen toiminta ovat
olleet maaseudun innovaatioryhman
"Kaupallinen tuottava omenankasvatus
pohjoisessa ilmastossa — innovaatio uuteen
ilmastokestavaan maatalouteen Pohjois-
Euroopassa" painopisteena, maaseudun
innovaatioryhman pitkan aikavalin tavoitteena
on edistaa ilmastokestavaa maataloutta ja luoda
suotuisia kumppanuuksia viljelijoiden ja
elintarvikkeiden jalostusyritysten valille uusien
tuotteiden kehittamiseksi paikallisille,
alueellisille ja maailmanlaajuisille markkinoille.
Hanke ja sen spin-off-yritykset etsivat jatkuvasti
lisaa yhteistyota akateemisen maailman ja
muiden kumppaneiden kanssa.



Jos olet kiinnostunut oppimaan lisaa maaseudun
innovaatioryhmasta ""Kaupallinen tuottava
omenankasvatus pohjoisessa ilmastossa —
innovaatio uuteen ilmastokestavaan
maatalouteen Pohjois-Euroopassa (Commercial
productive apple growing in a northern climate -
innovation for new climate resilient agriculture
in Northern Europe)", ota yhteytta:

Daniel Pacurar, Boreal Orchards
(danielpacurar@borealorchards.se)

Andreas Sundgren Graniti, Brannland Iscider,
(andreas@brannlandcider.se).

Mita tulevaisuus tuo tullessaan?

Artikkeli on tuotettu FOREST4EU-hankkeessa
osana kapasiteetinrakennusmateriaaleja, jotka
on suunnattu sidosryhmille ympari Eurooppaa.
Koska maaseudun innovaatioryhmissa kehitetyt
innovaatiot ovat yleensa saatavilla paikallisesti,
FOREST4EU-hankkeen tavoitteena on siirtaa
metsataloutta ja agrometsataloutta koskevaa
tietoa ja parhaita kaytantoja sidosryhmille ja
maaseudun innovaatioryhmille kaikkialla
Euroopassa. Hanke on saanut rahoitusta
Euroopan unionin Horisontti Eurooppa -
tutkimus- ja innovaatio-ohjelmasta
avustussopimuksen N° 101086216 mukaisesti.
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